
CUCINA

ANTIPASTI

Sarde fritte (u,p,g)
Tagliere di affettati locali  con la nostra giardiniera (l)
Tagliere di affettati locali e formaggi con nostra giardiniera  (l)

14,00
13,00
15,00

Sarde fritte (u,p,g)
Olive ripiene alla varzese (g,u)
Falafel

8,00
8,00
8,00

TAPAS

SECONDI PIATTI

PASTE FATTE A MANO

Tartare di tonno con avocado (p)
Borberina (tomino) alla piastra con funghi e verdure (f,l)
Rosa di magatello alla piemontese (u,p)
Costoletta di vitello lla milanese 300g (u,g)

Tortelli allo zafferano e ossobuco con gremolata (g,l,se)
Malfatti del Caffè del Centro burro e salvia  (funghi +3,00 € )
Tagliolini al tartufo estivo dell’Alta Valle Staffora (g,l)

 18,00
14,00
16,00

18,00
16,00
17,00
30,00

CONTORNI

Verdure rosticciate
Giardiniera

6,00
6,00

DESSERT

Salamino al cioccolato (g,l,u)
Sbriciolata di pesche servita con gelato (l,g,u)
Tiramisù della casa (g,l,u)
Gelato e amarene Fabbri
Sorbetto arancia e Campari

7,00
8,00
8,00
7,00
7,00

Calice di Passito 4,00


