CUCINA

NELL’ATTESA
Falafel (c,ss) — 10,00
Olive ripiene alla Varzese (con pasta di salame) (g) — 10,00
Hummus di ceci (c,s5) — 10,00

ANTIPASTI

Le nostre sarde fritte, specialitﬁl della Casa (u,p,g) — 14,00
Affettati selezionati del territorio e la nostra giardiniera (1) — 14,00
Formaggi e affectati del terricorio, mostarda e la nostra giardiniera (I). — 17,00
Tartare di fassona delicatamente insaporita da acciughe, capperi e Cipollotto (p) — 14,00

PASTE FATTE IN CASA

Tortelli allo zafferano ripieni di Ossobuco con midollo e Gremolada (g,l,u,e) — 18,00
Malfatti burro e salvia (Lu,g) (extra funghi 3,00) — 15,00
Tagliolini al ragu di Cinghiale (g,u) —16,00

SECONDI PIATTI

Brasato al Buttafuoco (1l Cacciatore) con pure di patate (se, 1) — 20,00
Borberina alla piastra con Porcini e verdure * (tomino della val Borbera) (f1) — 16,00
Polpo CTB servito con Hummus di ceci e pomodorini Confic * (P, ss). — 20,00
La “Sciura” 300 gr di Costoletta alla milanese - servita con patate fricce (u,g, 1) — 30,00

Per i piatti che non prevedono gié un accompagnamento, ¢ possibi]e aggiungere:

Verdure arrostite - Pure - La nostra giardiniera — 6,00

Allergeni in ultima pagina Coperto — 13,00



