
ANTIPASTI

Le nostre sarde fritte, specialità della Casa (u,p,g)  — 14,00
Gazpacho di ciliege di Bagnaria con gamberi scottati e stracciatella (p,l)* — 15,00
Affettati selezionati del territorio e la nostra giardiniera (l) — 14,00
Formaggi e affettati del territorio, mostarda e la nostra giardiniera (l) — 17,00

Olive ripiene alla Varzese (con pasta di salame) (g) — 10,00
Hummus di ceci (c,ss) — 10,00

SECONDI PIATTI    

PASTE  FATTE IN CASA

Rosa di magatello con salsa tonnata (u,p) — 17,00
La “Sciura” 300 gr di Costoletta alla milanese - servita con patate fritte  (u,g, l ) — 30,00
Borberina alla piastra con porcini e verdure  (tomino della val Borbera) (f,l) * — 16,00
Tartare di fassona d insaporita da acciughe, capperi e cipollotto (p) — 14,00
Polpette di baccalà mantecato alla ligure (p,u,g) — 17,00
Verdure arrostite · Purè · La nostra giardiniera — 6,00

Ravioli di brasato con il loro fondo di cottura (g,l,u,se) — 18,00
I nostri malfatti burro e salvia (l,u,g) — 15,00       
Tagliolini al tartufo nero estivo della Valle Staffora (g,l,u) —16,00

Coperto —  3,00 

NELL’ATTESA

Allergeni in ultima pagina 

CUCINA


