Catte del Centro

Ristorante Vineria

Carta dei vini

BOLLICINE

Michél Extra Brut - Metodo Classico
Calatroni - Oltrepo — 35,00

Poggio dei Duca 2020 - Pas Dosé - Metodo Classico
Calatroni - Oltrepo — 40,00

Vergomberra Extra brut - Metodo Classico
Bruno Verdi - Oltrepo — 36,00

Farfalla Zero Dosage - Noir Collection - Metodo
Classico

Ballabio - Oltrepo — 43,00

Maria Antonietta - Brut Pinot Nero - Metodo
Classico

Feudo Nico - Oltrepo — 28,00

Pinot Nero Charmat
Isimbarda - Oltrepo — 24,00

La Primavera di Barbara

Merotto - Dry Millesimato Prosecco DOCG - Veneto —
28,00

Chandon Garden Spritz
Moét & Chandon - Argentina — 30,00

ROSE BOLLICINE

Pinot Nero Rosé Charmat
Conte Vistarino - Oltrepo — 24,00

Cruase Pinot Nero - Metodo Classico
Berté Cordini - Oltrepo — 35,00

Farfalla Rose - Noir Collection - Extra Brut
Ballabio - Oltrepo — 43,00

Norema 2022 — Metodo Classico Extra Brut - Rosé
Calatroni - Oltrepo — 32,00

Etna Doc - Nerello Mascalese/Cappuccio - Metodo
Classico

La Gelsomina - Sicilia — 36,00

CHAMPAGNE

FLEUR DE PASSION 2015 - Blanc de Blancs Extra
Brut Diebolt-Vallois

Champagne — Cote des Blancs, Cremant Grand Cru,
Francia — 220,00

PRESTIGE - Blanc de Blancs Extra Brut
Diebolt-Vallois

Champagne — Cote des Blancs, Cremant Grand Cru,
Francia — 90,00

DRAPPIER BrutNature Dosage Zero Drappier
Champagne — Urville, Cote des Bar, Francia — 80,00
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BIANCHI FERMI

Pinot Nero “Sillery” 2025

Tenuta Frecciarossa - Oltrepo — 24

Riesling Superiore “Vigna Martina”
Isimbarda - Oltrepo — 28

Timorasso Filari di Timorasso 2023

Boveri - Piemonte — 40

Timorasso Bourg Verso Nord

Boveri - Piemonte — 40

Derthona 2023

Boveri - Piemonte — 28

Blange Langhe Arneis
Ceretto - Piemonte — 35

VINI NATURALI TRIPLE “A”

Moscato Secco 2021 Tutto Sole - Triple “A”

Tenuta Fornace - Oltrepo — 26,00

Timorasso Riserva 2017 Gocce di Luce - Triple “A”

Tenuta Fornace - Oltrepo — 35,00

Riesling Sette Nani 2023 - Triple “A”

Tenuta Fornace - Oltrepo — 26,00

2/3

BIANCHI FERMI

Emilia Malvasia Madama Doré¢ (artigianale)

Labre - Emilia Romagna — 30

Ribolla Gialla - Dolfo 2022

Rumena Rebula - Friuli — 29

Vermentino — Colli di Luni
Terre di Lvna - Liguria — 22

La Bianca — Bianco IGT
Lunae - Liguria — 22

Paro O Orange — Bianco IGT

Buccia Nera - Toscana — 24

ROSE FRIZZANTE

Arvensis Rosé - Croatina frizzante
La Manuelina - Oltrepdo — 22,00

ROSE FERMO

Serra Lori Isola dei Nuraghi IGT - Rosé
Argiolas - Sardegna — 25,00
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ROSSI FERMI

Pinot Nero — “Poggio della Buttinera” 2021
Travaglino - Oltrepo — 48,00

Pinot Nero — Niival
Berte & Cordini . Oltrepo — 23,00

Pinot Nero — Fioravanti
Mon Carul - Oltrepo — 22,00

Pinot Nero Costa del Nero 2023
Conte Vistarino Oltrepo — 28,00

Buttafuoco Storico — Vigna Solenga
Fiamberti - Oltrepo — 53,00

Buttafuoco Il Cacciatore
Fiamberti - Oltrepo — 28,00 Mezza Bottiglia — 15,00

Oltrepo IGT Rosso — Omai
Borgo Santuletta - Oltrepd — 35,00

Macole — Croatina
Paravella - Oltrepo — 18,00

Gaggiarone “Dintorni” 2022 Igt (Croatina uva rara)
Alziati - Oltrepo — 28,00

Gaggiarone “Vigne Vecchie” 2020 Doc (Croatina
uva rara)

Alziati - Oltrepo — 35,00

3/3

ROSSI FERMI

Barbera d’Alba — Sucule 2022

Lo Zoccolaio - Piemonte — 30,00

Barbera d’ Alba Superiore 2021
Livia Fontana - Piemonte — 35,00

Barbera Poggio delle Amarene

Boveri - Piemonte — 28

Barbera d’Alba — Bruno Rocca
A. & G. Roagna Rabaja - Piemonte — 42,00

Barolo — Villero 2021

Livia Fontana - Piemonte — 95,00

Ripasso Valpolicella
Ca’ Rugate - Veneto — 26,00

PaRo Rosso IGT Cabernet Merlot

Buccia Nera - Toscana — 20,00

Sangiovese IGT (Artigianale)
Denci - Toscana — 35,00

Il Rosso “Edizione Speciale A.D. 1212”7 IGT
Decugnano dei Barbi - Umbria — 38,00

ROSSO FRIZZANTE

Bonarda “Violino”
Paravella - Oltrepo — 18,00

Bonarda “La briccona — la mossa perfetta”
Fiamberti - Oltrepo — 21,00

Bonarda “Nato con la camicia” Metodo ancestrale
Prufiga - Piemonte — 22,00



