Catte del Centro

Ristorante Vineria

NELL’ATTESA

Olive ripiene alla varzese con pasta di Salame — 10

ANTIPASTI

Polenta croccante con gorgonzola cremoso — 12
Porcini fritti della Val d’Aveto — 15
Le nostre sarde fritte specialita della casa — 14

Affettati selezionati del territorio e la nostra
giardiniera — 14

Formaggi e affettati del territorio, mostarda e la
nostra giardiniera — 17

PRIMI

Ravioli ripieni di brasato di manzo, con riduzione

del suo fondo di cottura — 16
I nostri malfatti burro e salvia* — 15

Tagliolini all’uovo con funghi e castagne flambé al
Cognac — 16 €

Tutte le nostre paste sono di produzione propria e

preparate artigianalmente nel nostro laboratorio

Acqua Minerale — 3,00

SECONDI

Merluzzo della tradizione servito con cipolla
brunita e polenta di storo — 18

La “Sciura” 300 gr di Costoletta alla milanese con
patate fritte — 30

Brasato al Buttafuoco ( I Cacciatore) con puré¢ di
patate — 22

Borberina alla piastra con porcini e verdure (tomino
della val Borbera) * — 16

Tartare di fassona delicatamente insaporita da

acciughe, capperi e cipollotto — 14

DOLCI

Coppa della passione, gelato al cocco in una salsa
di passion fruit, menta e ananas — 8

Tagliere di cacciatorino al cioccolato — 7
Sbriciolata alle mele accompagnata con gelato — 8

Torta pere e cioccolato accompagnata con gelato—
8

Vermicelli di castagne con gelato alla crema e
panna montata— 10

Sorbetto arancia e Campari—7,00

Pane | Coperto — 3,00



