NELL’ATTESA

Olive ripiene alla Varzese (con pasta di salame) (g) — 10

Hummus di ceci (c,ss) — 10

ANTIPASTI

Le nostre sarde fritte, specialité della Casa (u,p,g) — 14

Polenta croccante con gorgonzola cremoso (1) — 12

Porcini fricei della val &’Aveto (f,g,u) — 15

Affettati selezionati del territorio e la nostra giardiniera (1) — 14

Formaggi e affecraci del territorio, mostarda e la nostra giardiniera (1) — 17

PASTE FATTE IN CASA

Ravioli di brasato con il loro fondo di cottura (g,l,u,se) — 16
I nostri malfacti burro e salvia (1,u,g) — 15,

Pisarei e faso (g )— 15

SECONDI PIATTI

Polpo rosticciato su letto di humus e pomodorini confit (p) — 20

Brasato al Buttafuoco (Il Cacciatore) con pure di patate (se, 1) — 22

La “Sciura” 300 gr di Costoletta alla milanese - servita con patate fricte (u,g, 1) — 30
Borberina alla piastra con porcini e verdure (tomino della val Borbera) (f1) * — 16

Verdure arrostite - Pure - La nostra giardiniera — 6

DOLCI
Tagliere di cacciatorino al cioccolato (1,g,u) — 7
Sbriciolata alle mele accompagnata con gelato (l,g) — 8

Torta pere e cioccolato accompagnata con gelato(l,g)— 8

Vermicelli di castagne con gelato alla crema e panna montata(l)— 10

Acqua Minerale — 3,00 Pane | Coperto — 3,00



